KROLAC S KREMEM

Z KRVAVYCH POMERANCU

O

Citrusoveé zakusky jsou mym favoritem a coz teprve, kdyz jde o ty s krvavym pomerancem. Ma pomérné kratkou sezonu,

ale to nas neodradi si s nim pohrat.

SUROVINY

Na testo:

150 g hladké mouky

100 g masla

50 g hnedeho cukru

72 cajove lzicky mletého zazvoru
1g soli

1 zloutek

Na pomerancovy krém:

120 g masla

50 g kukuricného skrobu

200 g cukru krupice

1g soli

Jemné strguhand kira ze 4 krvavych
pomerancu

5 zZloutkd

500 g dzusu z krvavych pomeranci

Na ozdobu:

pomerancove segmenty

10 listd mat

240 ml smetany ke slehani
20 g mouckoveho cukru
drcené pistacie

Na zele:
1 sacek dortoveho zelé (10 g)
200 ml vod

50 g ovocneho sirupu
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POSTUP

Tésto

Maslo, hnédy cukr, sil, zloutek a zézvor utfeme do pény a vmichame
mouku. Tésto rozvalime a vylozime jim formu. Predehrejeme troubu na
180 °C. Na tésto ve formé polozime ustfizeny papir na peceni, na ktery

nasypeme fazole a peceme naslepo asi 15-20 minut.

Pomerancovy krém

Do hrnce dame % pomerancového dzusu a maslo a zahfivame. V misce si
rozmichame se zbytkem dzusu kukuFicny skrob, cukr, sil, pomerancovou
kdru a zloutky. Do této smési pridame nabéracku teplého dzusu, vse
vlijeme do hrnce a provarime. Varime, dokud neprestaneme citit skrob
pri ochutnani. Varime na mirném ohni za stalého michani, dokud smés
nezhoustne jako pudink. Po upeceni do vychladlého korpusu rozetfeme

pomerancovy krém. Nechame vychladnout.

Zelé
Dortove zelé vsypeme do vody se sirupem, rozmichame a chvilku
povarime. Korpus s krémem ozdobime pomerancovymi segmenty,

potreme zelé a obsypeme drcenymi pistaciemi.

JSOU SVATKY
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